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ELABORACION: Seleccidn de uva de nuestros vifiedos viejos con
edad superior a los 85 afios. Vino elaborado en ausencia de
sulfuroso. 80% de uva desgranada. Fermentacién en hormigon.
Tras la fermentacion maloldctica en hormigdn, el vino se trasiega
para la crianza. 60% del vino envejecié en hormigén y 40% en
barricas de 225 litros de roble francés de nuestra propia
toneleria en bodega. Crianza de 14 meses. Embotellado sin
filtrar. Vino Ecoldgico. Vino Biodinamico.

CANTIDAD ELABORADA: 1.389 botellas

COLOR: Bonito e intenso color con tonalidad purpurea bien viva
NARIZ: Nos evoca directamente a frutos rojos, tierra, regaliz y
laurel junto con sensaciones minerales acompanadas de notas
de maderas nobles y elegantes

GUSTO: Fruta bien estructurada acompanada de matices florales

qgue se rodean de romeros, tomillos, espliegos y salvias con
importantes sensaciones minerales y taninos suaves.

TORREMILANOS
El Roble Viejo 2020

VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (95%) y otras variedades
indigenas (5% garnachay albillo), todas de nuestros propios
vifiedos.

VENDIMIA: Manual y seleccionada
GRADO ALCOHOLICO : 14,5% Vol.

GASTRONOMIA: Asados, carnes a la brasa, guisos y
legumbres, pero ante todo buena compaiiia.

TIEMPO DE CONSERVACION: 20 afios y mas, en perfectas
condiciones de temperatura (142C) y humedad (75-80%)
constante.

TEMPERATURA DE CONSUMO: Entre 182y 202 C.
dependiendo de tiempo y lugar.
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