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Torremilanos Coleccién es la expresidn mas "clasica", Unica, pura
y auténtica de la finca, evocando los "grandes reservas" donde
se buscaba la mejor uva, para que el vino pudiera aguantar
largas crianzas que sacaran su mayor expresion del lugar. Este
vino surge por la aptitud superior en la cosecha 2018. Mezcla de
una seleccidn de parcelas viejas de la cosecha 2018, donde
vimos una mayor aptitud para un envejecimiento mas
prolongado en el tiempo.

En Finca Torremilanos gozamos de distintos microclimas
marcados por la confluencia atlantico-mediterraneay la
composicion del terreno es diversa debido a la erosién y
sedimentacion del rio Duero.

ELABORACION: 90% de la uva desgranada. Fermentacion en
barricas y pequefas tinas de hormigdn con levaduras propias de
la uva y de la cosecha. Prensado con prensas romanas manuales,
pasando el vino a barricas para finalizar las fermentaciones. En
mayo del 2016 se realiza la seleccidn catando las parcelas, se
define el "coupage” final y se trasiega. Crianza total de 32 meses
en barricas de 225 litros de roble francés y americano de nuestra
propia toneleria en bodega.

CANTIDAD ELABORADA: 5.618 botellas

TORREMILANOS COLECCION
RESERVA 2018

VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (93%) y otras variedades
indigenas (7%), todas de nuestros propios vifiedos.

VENDIMIA: Manual y seleccionada
GRADO ALCOHOLICO : 15% Vol.

GASTRONOMIA: Asados, carnes a la brasa, guisos y
legumbres, pero ante todo buena compaiiia.

TIEMPO DE CONSERVACION: 20 afios y mas, en perfectas
condiciones de temperatura (142C) y humedad (75-80%)
constante.

TEMPERATURA DE CONSUMO: Entre 182y 202 C.
dependiendo de tiempo y lugar.
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