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ELABORACION: Vifiedos en espaldera, de edad media superior a
los 25 afios y a una altitud comprendida entre los 800 - 900
metros. Vendimia manual y seleccionada. Vino elaborado en
ausencia de sulfuroso. Uva desgranada. Maceracion de5a 7
dias. Fermentacion a temperatura controlada en depdsitos de

acero inoxidable con levaduras propias de la uva y de la cosecha.

Tras la fermentacién malolactica en depdsitos de acero
inoxidable, se realiza el “coupage” final. Crianza de 4 meses en
barricas de 225 litros de roble francés y americano de nuestra
propia toneleria en bodega (20% barricas de primer y segundo
uso).

CANTIDAD ELABORADA: 140.000 botellas.
COLOR: Notas rojas y purpuras.

NARIZ: Fresco y ligero aroma a regaliz con textura consistente y
aroma persistente.

GUSTO: Ligero, su paso en boca es suave y frutal con
sensaciones de uva y delicadas notas minerales.
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VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (90 %), otras variedades
de la finca (10%), todas de nuestros propios vifiedos.

VENDIMIA: Manual y seleccionada.
GRADO ALCOHOLICO : 14,5% Vol.

GASTRONOMIA: Carnes poco maridadas, pasta, pizza, guisos
y legumbres, pero ante todo buena compaiiia.

TIEMPO DE CONSERVACION: 5 afios y mas, en perfectas
condiciones de temperatura (142C) y humedad (75-80%)
constante.

TEMPERATURA DE CONSUMO: Entre 182y 202 C.
dependiendo de tiempo y lugar.
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