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ELABORACION: Seleccién de vifiedos de edad media de 35 afios
sobre terrenos de aluvién con cantos rodados y a una altitud
comprendida entre los 800 y 900 metros. Vendimia manual y
seleccionada a lo largo de toda la camparia de recogida de uva
para reflejar distintos momentos de vendimia. Maceracién de 10
a 15 dias. Fermentacion a temperatura controlada en depdsitos
de acero inoxidable y hormigdn con levaduras propias de la uva
y de la cosecha (la mitad finalizé la fermentacion alcohdlica en
barrica). Fermentacion maloldctica en barrica. Crianza total de
13 meses en barricas de 225 litros de roble francés y americano
de nuestra propia toneleria en bodega (25% barricas de segundo
uso).

CANTIDAD ELABORADA: 120.000 botellas.

COLOR: Luce un precioso color purpura de capa media alta.
NARIZ: Fresco y franco con toques especiados.
GUSTO: Su paso en boca es amplio, sedoso y equilibrado con un

tanino pulido y un final persistente con sensaciones salinas y
profundidad.
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VARIEDADES DE UVA: Tempranillo (97%) y Merlot (3%),
todas de nuestros propios vifiedos.

VENDIMIA: Manual y seleccionada.
GRADO ALCOHOLICO : 14,5% Vol.

GASTRONOMIA: Asados, carnes a la brasa, guisos y
legumbres, pero ante todo buena compaiiia.

TIEMPO DE CONSERVACION: 20 afios y mas, en perfectas
condiciones de temperatura (142C) y humedad (75-80%)
constante.

TEMPERATURA DE CONSUMO: Entre 182y 202 C.
dependiendo de tiempo y lugar.
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